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Pré-requisitos (se aplicavel): Nao se aplica

OBJETIVOS EDUCACIONAIS / RESULTADOS DE APRENDIZAGEM

Conhecimento dos materiais, equipamentos e sistemas de embalagem e acondicionamento de produtos alimentares. Controlo
de qualidade e cumprimento das regras nacionais e internacionais da embalagem, rotulagem e protecao do ambiente.

CONTEUDOS PROGRAMATICOS

A embalagem de produtos alimentares. Tipos de embalagens, formatos e fun¢éo da embalagem. Embalagens metélicas,
embalagens de vidro, cartdo, madeira, metal, plastico e complexos. Constitui¢édo, propriedades, controlo da qualidade e
utilizagdo dos diferentes materiais. Embalagens inteligentes e embalagens comestiveis. Especificagdes. Capsulas e rolhas.

Enchedoras, cravadeiras, capsuladoras. Controlo de cravacdes, defeitos e causas. Biddes. Sistemas de enchimento asséptico:
material de embalagem e equipamentos. Rotulagem, legislacdo (NP/EU) e regulamentos (CODIPOR, PONTO VERDE).

Armazenagem e transporte de produtos refrigerados e congelados: atmosfera condicionada, caAmaras e processos de
refrigeracdo de produtos de origem vegetal e animal.

DEMONSTRAGCAO DA COERENCIA DOS CONTEUDOS PROGRAMATICOS COM OS OBJETIVOS DE APRENDIZAGEM

O conhecimento dos diversos tipos de materiais de embalagem e métodos/ equipamentos utilizados na indUstria alimentar, bem
como da legislagdo europeia no que respeita a rotulagem e ambiente, fornece as ferramentas necessarias ao aluno para que
possa decidir do melhor material e método de embalagem e armazenamento para os diversos produtos alimentares de origem
animal e vegetal obtidos na indistria, assim como de todos os requisitos legais de colocagao dos produtos no mercado.

METODOS DE ENSINO E APRENDIZAGEM

Aulas tedricas e praticas expositivas; aplicacdes de controlo e trabalho de pesquisa de material, processos e de equipamentos
de embalagem; artigos de investigacéo orientados.

DEMONSTRAGAO DA COERENCIA DAS METODOLOGIAS DE ENSINO COM OS OBJETIVOS DAS APRENDIZAGENS*

O trabalho de pesquisa durante as aulas com base na bibliografia existente e na aplicagédo da legislagdo em vigor permite que o
aluno se familiarize na pratica com as regras a seguir no embalamento e colocagéo dos produtos no mercado e tome
consciéncia da diversidade de produtos alimentares existentes e da sua adequacao aos diferentes materiais de embalagem a
disposicao.

METODOS DE AVALIACAO

A avaliagdo consiste na realizacdo de um trabalho individual com exposicao oral e relatério (50%) para admissao a exame final
escrito (50%).
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