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Pré-requisitos (se aplicavel): Nao aplicavel.

OBJETIVOS EDUCACIONAIS / RESULTADOS DE APRENDIZAGEM

Aquisicdo de conhecimentos basicos sobre morfologia, fisiologia, metabolismo, genética, crescimento e controlo de
microrganismos, assim como em ecologia microbiana. Diferenciacado e caracterizacéo dos diferentes grupos microbianos.

Importancia benéfica e prejudicial dos microrganismos na Natureza.

Regras de trabalho em Laboratério de Microbiologia. Preparacao de material e meios de cultura. Técnicas laboratoriais de
observacéo, isolamento, identificacao e estudo dos microrganismos.

CONTEUDOS PROGRAMATICOS

. Evolucéo da Microbiologia.

. Taxonomia microbiana.

. Reproducéo e crescimento de microrganismos.

. Microrganismos procariotas: bactérias.

. Microrganismos eucariotas: fungos, algas e protozoarios.

. Virus.

. Metabolismo microbiano produtor de energia: fermentagao, respiracéo e fotossintese.

. Genética microbiana.
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. Microbiologia ambiental.

10. Introducdo ao trabalho de laboratdrio em Microbiologia.

11. Material utilizado no laboratério de Microbiologia: preparacéo e manipulacéo; métodos de esterilizacao.

12. Meios de cultura.

13. Microscopia. Exames microscopicos: exame a fresco e preparagdes coradas.

14. Técnicas de observacgéo, inoculacéo, isolamento e quantificagdo de microrganismos.

DEMONSTRACAO DA COERENCIA DOS CONTEUDOS PROGRAMATICOS COM OS OBJETIVOS DE APRENDIZAGEM
Esta unidade curricular pretende preparar os alunos com os conhecimentos tedricos e praticos necessarios para a compreensao

do papel dos microrganismos, salientando a sua importancia na conservacéo e producédo de alimentos. Para tal os temas
abordados incluem a descrigdo dos varios grupos de microrganismos ao nivel das suas caracteristicas morfoldgicas,
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bioquimicas e culturais. Sdo dados numerosos exemplos da agdo dos microrganismos, quer benéfica quer prejudicial. Esta UC
tem uma forte componente laboratorial pelo que se pretende que os alunos fiquem aptos a trabalhar num laboratério de
Microbiologia, nomeadamente tarefas gerais tais como preparacéo e esterilizacdo de material e meios de cultura, trabalho em
condicdes de assepsia, reconhecimento dos diferentes tipos de microrganismos, técnicas de isolamento e identificacdo de
microrganismos e quantificagdo total de microrganismos em amostras simples.

METODOS DE ENSINO E APRENDIZAGEM

As aulas teéricas serdo predominantemente expositivas com recurso a meios audiovisuais. As aulas praticas decorrem no
Laboratorio de Microbiologia com o apoio de um Guia Laboratorial. Todas as técnicas sao precedidas de uma prévia
demonstracéo.

DEMONSTRAGAO DA COERENCIA DAS METODOLOGIAS DE ENSINO COM OS OBJETIVOS DAS APRENDIZAGENS*

Na componente tedrica, apesar de as aulas serem predominantemente expositivas, pretende-se que os alunos participem de
forma construtiva. Sempre que possivel recorre-se a exemplos praticos e aplicados ao curso criando grupos de discussdo. As
aulas praticas sédo lecionadas no Laboratério de Microbiologia de forma a que os alunos possam treinar e adquirir as técnicas
especificas da Microbiologia. Os alunos devem ler previamente o protocolo da aula pratica, no inicio da aula é feita uma
demonstracéo das técnicas e sempre que possivel trabalham individualmente. Os temas abordados nas aulas tedricas estao
concertados com os assuntos desenvolvidos nas aulas praticas.

METODOS DE AVALIAGAO

E exigida a assisténcia a 75% das aulas praticas. A nota final é o resultado da média aritmética de duas componentes: nota
pratica e nota tedrica. A nota prética € calculada pela média de dois testes praticos e a nota tedrica é a nota do exame final.
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