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Pré-requisitos (se aplicavel): <<Maximo 500 caracteres>>

OBJETIVOS EDUCACIONAIS / RESULTADOS DE APRENDIZAGEM

Com esta disciplina o aluno deve ser capaz de avaliar o impacto das baixas temperaturas sobre os alimentos, identificar os
fundamentos tedricos dos principais sistemas de refrigeracdo industriais e identificar os principais sistemas industriais de
refrigeragdo por sectores.

CONTEUDOS PROGRAMATICOS

Efeito da refrigeracdo sobre os alimentos

CondicGes de segurancga térmica por classes de produtos
AplicagGes de frio por sectores

Sistemas de produgdo de frio

Identificagdo de cargas térmicas

Fluidos refrigerantes
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DEMONSTRAGAO DA COERENCIA DOS CONTEUDOS PROGRAMATICOS COM OS OBJETIVOS DE APRENDIZAGEM

Os conteudos programaticos estdo em coeréncia com o objectivo da unidade curricular dado que o programa foi concebido
para abordar de forma integrada a identificagdo dos principais equipamentos relacionados com sistemas de refrigeragao
industriais e identificacdo das necessidades energéticas das diferentes industriais e unidades de distribuicdo alimentar.

METODOS DE ENSINO E APRENDIZAGEM

1. Aprendizagem e pratica de pesquisa em bibliografia adequada (Internet, catalogos técnicos, livros e revistas). 2. Andlise de
informacdo técnica relativa a refrigeracdo. 3. Realizacdo de trabalhos praticos na planta tecnolégica relacionadas com a
refrigeracdo de alimentos. 4. Realizacdo de trabalho pratico de pesquisa, com apresentag¢do na sala de aula

DEMONSTRAGAO DA COERENCIA DAS METODOLOGIAS DE ENSINO COM OS OBJETIVOS DAS APRENDIZAGENS*

MOD2.1_PE02_v02 Pagina 1 de 2



O desenvolvimento das aulas decorrerd harmonizando as metodologias de ensino com os objetivos fundamentais da UC. Esta
sera uma UC de aplicagdo, onde os alunos aprenderdo os conhecimentos tedricos mas especialmente a aplicagdo pratica.
Dado o caracter eminentemente pratico das matérias a versar, serdo apresentados varios casos praticos em algumas industrias
da regido. O trabalho pratico exigido aos alunos tera um importante contributo para a realizagdo dos objetivos definidos para
a UC, proporcionando a compreensdo e a aplicagdo das tematicas em estudo, bem como permitira um contacto com empresas
da area no sentido de obter informagdo técnica e especifica, muitas vezes pouco disponivel na literatura. A realizagdo do
trabalho pratico terd ainda as vantagens de aprofundar conhecimentos obtidos em contexto de sala de aula, procura de
informagdo externa e, portanto, contacto com a realidade. A sua posterior apresentacdo em contexto de sala ird permitir a
divulgacdo da informagdo pelos restantes elementos da turma.

METODOS DE AVALIAGAO

Demonstragdo de conhecimentos em exame tedrico (50%) e na avaliagdo do trabalho pratico na drea da refrigeragdo (50%).
A classificagdo final é calculada com base na média aritmética, onde nenhuma das duas componentes podera ter classificacdo
inferior a oito valores.
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