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Unidade Curricular: Cédigo(s)DaUC—Estagio

Ano 2 Semestre 2 Area CNAEF:541 ECTS:30,0

Tipo de Unidade Curricular: Obrigatdria Modo de Ensino:Presencial Lingua de Trabalho: Portugués

DOCENTE RESPONSAVEL: Jo3o Jorge Mestre Dias

TEMPO DE RABALHO DO ESTUDANTE EM HORAS

Horas de Contacto
i i Horas de
HORAS Ensino ErTS{no El:‘s.mo Trabalho s - Orientagao Trabalh
- tedrico- Pratico e Seminario Estagio ) rabalho
TOTAIS tedrico . ) de campo tutorial Outra .
M) pratico Laboratorial (10) (S) (E) (oT) Auténomo
(TP) (PL)
750 0 0 525 0 225 525

Pré-requisitos (se aplicavel): <<Maximo 500 caracteres>>

OBJETIVOS EDUCACIONAIS / RESULTADOS DE APRENDIZAGEM

Estagio realizado em contexto de trabalho com o objectivo de acompanhar e executar os trabalhos realizados no ambito das
entidades de acolhimento. Pretende-se que este estagio seja desenvolvido pelos formandos integrados em equipas das
entidades parceiras.

CONTEUDOS PROGRAMATICOS
N3o aplicavel, depende da unidade industrial onde ficara inserido para realizagcdo da formagdo em contexto de trabalho
DEMONSTRACAO DA COERENCIA DOS CONTEUDOS PROGRAMATICOS COM OS OBJETIVOS DE APRENDIZAGEM

No estdgio o aluno tem aptiddo para desempenhar fungdes nas areas do Controlo de Qualidade, Tecnologia industrial,
Inovagdo & Desenvolvimento e em areas conexas ao sector Alimentar, pois teve um conjunto de unidades curriculares de
formagdo base, com uma forte componente técnica e que lhe permite em formagdo em contexto de trabalho uma maior
integracdo com o meio empresarial.

METODOS DE ENSINO E APRENDIZAGEM

Acompanhamento e intervengao, em contexto de trabalho, das atividades desenvolvidas numa empresa do ramo alimentar.
Enriguecimento dos conhecimentos com pesquisa de literatura e de informacdo on-line relativa a area tematica do estagio.

DEMONSTRAGAO DA COERENCIA DAS METODOLOGIAS DE ENSINO COM OS OBJETIVOS DAS APRENDIZAGENS*

Os alunos estarao aptos a: intervir em qualquer etapa da fileira alimentar, desde o processamento de matérias primas até a
logistica da distribuicdo e comercializagdo, incluindo os sistemas de garantia da qualidade, conhecimento das boas praticas
necessarias e em técnicas laboratoriais tanto no controlo analitico como no desenvolvimento de novos produtos, e assim, dar
resposta aos desafios de modernizagdo, de inovacgdo e de formacdo profissional que atualmente se colocam no ambito das
dindmicas emergentes da fileira alimentar.

METODOS DE AVALIAGAO
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Entrega e apresentagdo oral do relatdrio pratico com a descri¢do das actividades realizadas em contexto de trabalho.
BIBLIOGRAFIA PRINCIPAL

Bibliografia adequada ao tema a desenvolver.

Ano letivo de entrada em vigor: 2022/2023 Data de aprovagdo em Conselho Técnico-Cientifico: 2021-03-09
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