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Unidade Curricular:  Código(s)DaUC–Equipamentos e Automação Industrial 
Ano 1 Semestre 1 Área CNAEF:521 ECTS:4,0 

 

Tipo de Unidade Curricular: Obrigatória Modo de Ensino:Presencial Língua de Trabalho: Português 

DOCENTE RESPONSÁVEL: João Jorge Mestre Dias 
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100  15 30      55 

Pré-requisitos (se aplicável): <<Máximo 500 caracteres>> 

OBJETIVOS EDUCACIONAIS / RESULTADOS DE APRENDIZAGEM 
 

Com a presente unidade curricular pretende-se que o aluno seja capaz de identificar os principais equipamentos auxiliares em 
diferentes indústrias alimentares, adquirir conhecimenredes de fluídos industriais, identificar os componentes do processo 
de automação industrial e adquirir conhecimentos fundamentais acerca de electricidade e redes eléctricas 
 
 

CONTEÚDOS PROGRAMÁTICOS 
 

1. Geradores de calor e redes de vapor 2. Compressores de ar e redes pneumáticas 3. Atuadores pneumáticos 4. Introdução 
à instrumentação e controlo automático de processos 5. Variáveis dinâmicas e equipamentos de medida 6. Tipos de 
controladores 7. Noções básicas de electricidade 
 

DEMONSTRAÇÃO DA COERÊNCIA DOS CONTEÚDOS PROGRAMÁTICOS COM OS OBJETIVOS DE APRENDIZAGEM 
 

Os conteúdos programáticos estão em coerência com o objectivo da unidade curricular dado que o programa foi concebido 
para abordar de forma integrada os principais sistemas para produção de energia térmica e sua distribuição através de redes 
de vapor e/ou de água, identificação dos principais equipamentos relacionados com automação industrial, incluindo a sua in 
tegração em processos de controlo através da malha de controlo de processos e noções básicas de electricidade. A 
componente prática tem como objectivo desenvolver competências práticas na interpretação e implementação de sistemas 
de automação aplicados à indústria alimentar através da experiência laboratorial incluindo a realização de montagens simples 
com recurso ao Arduino e utilização de componentes electrónicos. 
 

MÉTODOS DE ENSINO E APRENDIZAGEM 
 

1. Aprendizagem e prática de pesquisa em bibliografia adequada (Internet, catálogos técnicos, livros e revistas). 2. Análise de 
informação técnica relativa a tubagens industriais. 3. Realização de trabalhos práticos na planta tecnológica. 4. Realização de 
trabalho prático de pesquisa, com apresentação na sala de aula. 
 

DEMONSTRAÇÃO DA COERÊNCIA DAS METODOLOGIAS DE ENSINO COM OS OBJETIVOS DAS APRENDIZAGENS* 
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O desenvolvimento das aulas decorrerá harmonizando as metodologias de ensino com os objetivos fundamentais da UC. Esta 
será uma UC de aplicação, onde os alunos aprenderão os conhecimentos teóricos mas especialmente a aplicação prática. 
Dado o carácter eminentemente prático das matérias a versar, serão apresentados vários casos práticos em algumas indústrias 
da região. O trabalho prático exigido aos alunos terá um importante contributo para a realização dos objetivos definidos para 
a UC, proporcionando a compreensão e a aplicação das temáticas em estudo, bem como permitirá um contacto com empresas 
da região no sentido de obter informação técnica e específica, muitas vezes pouco disponível na literatura. A realização do 
trabalho prático terá ainda as vantagens de aprofundar conhecimentos obtidos em contexto de sala de aula, procura de 
informação externa e, portanto, contacto com a realidade. A sua posterior apresentação em contexto de sala irá permitir a 
divulgação da informação pelos restantes elementos da turma. 
 

MÉTODOS DE AVALIAÇÃO 
 

Demonstração de conhecimentos através da avaliação de quatro trabalhos práticos, com um peso de 25% cada na nota final. 
A classificação final é calculada com base na média aritmética simples, onde nenhuma das classificações parciais dos trabalhos 
práticos poderá inferior a 8 valores. 
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